PRESCRIPCIONES TECNICAS QUE HAN DE REGIR LA CONTRATACION MEDIANTE CONCURSO,
PROCEDIMIENTO ABIERTO Y TRAMITE DE URGENCIA DEL SUMINISTRO DE PESCADO CONGELADO A
LOS CENTROS: CAMP REINA SOFIA DE GUIMAR, HOGAR DE LA SAGRADA FAMILIA, CENTRO MATERNAL
NTRA. SRA. DE LA PAZ, RESIDENCIA DE MAYORES DE OFRA Y HOSPITALES NTRA. SRA DE LOS DOLORES
(LA LAGUNA), DE LA SANTISIMA TRINIDAD (LA OROTAVA) Y FEBLES CAMPOS.

PRODUCTO: PESCADOS CONGELADOS (402)

CODIGO ARTICULO DATOS TECNICOS
4020012 | CORVINA LIMPIA KG. “DE PRIMERA CALIDAD
4020022 | FILETE DE MERLUZA CON PIEL KG. “DE PRIMERA CALIDAD
4020023 | MERLUZA ENTERA S/CABEZ SIN COLA KG. “DE PRIMERA CALIDAD
4020027 |FILETE DE PERCA KG. “DE PRIMERA CALIDAD
4020033 |LOMO DE BACALAO KG. “DE PRIMERA CALIDAD
4020035 |LOMO DE MERLUZA KG. “DE PRIMERA CALIDAD
4020036 |FILETE DE ABADEJO KG. “DE PRIMERA CALIDAD
4020039 | BROTA SIN CABEZA KG. “DE PRIMERA CALIDAD
4020062 | CHERNE ENTERO KG. “DE PRIMERA CALIDAD
PRESUPUESTO ANUAL ESTIMADO:
PESCADOS CONGELADOS (402)
CENTROS PRESUPUESTO
CAMP. REINA SOFIA DE GUIMAR CAMP 12211 €
HOGAR SAGRADA FAMILIA HSF 1.218 €
C.MATERNAL NTRA. SRA. LA PAZ CM 2.503 €
HOSPITAL FEBLES CAMPOS HFC 49.241 €
H. LA LAGUNA DOLORES HDL 4.821 €
H.SANTISIMA TRINIDAD LA OROTAVA HST 9.000 €
RESIDENCIA DE MAYORES OFRA RMO 15.863 €
TOTAL CONCURSO 94.857 €

CANTIDADES ANUALES PREVISTAS POR ARTICULO:

CODIGO ARTICULO CAM| HSF[ CM | HFC | HDL | HST | RMO | TOTAL

4020012 |Corvina limpia 3.840 200 4.040,
4020022] Filete de merluza con piel 322  10[ 7.920 4301  8.682
4020023|Merluza entera s/cabez s/cola| 126 428| 554
4020027|Filete de perca 720 12 1170 2.184 3.438
4020033]|Lomo de Bacalao 84 792 216| 1.092
4020035|Lomo de Merluza 110 252 936  1.298
4020036 |Filete de abadejo 2.546 36 1.026|  3.608
4020039 |Brota sin cabeza 200 210 808 1.218
4020062| Cherne entero 2.160 [ 2160

Estas cantidades servirdn de base para la valoracion econdmica de la oferta.
No se admitirdn ofertas cuyo, resultante de multiplicar LAS CANTIDADES TOTALES
DE CADA UNO DE LOS PRODUCTOS por el PRECIO OFERTADO, supere el TOTAL DEL

CONCURSO.

El Jefe del Servicio,

José Manuel Govea Lorenzo



